Wicoller

— GERARD & FILS—

Sylvaner 2022

Vin blanc sec frais et léger.

v 3

AOC : AOC ALSACE
Température de service : entre 8 et 10°C
Temps de garde : entre 3 et 5 ans

Dégustation :
Nez discret aux arémes de fleurs blanches. L'attaque en bouche est fraiche aux notes d’agrumes et
de pamplemousse.

Accords Mets et vins
Charcuterie, tous poissons grillés, fruits de mer et coquillages.
Salade, crustacés, viande fumée et choucroute.
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